Menu de la semaine (2)
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Déjeuner Diner
PAMPLEMOUSSE POTAGE
SAUTE DE PORC MOUTARDE A BOUCHEE AUX FRUITS DE MER
lundi 30 décembre 2024 L'ANCIENNE
PUREE DE CELERIS SALADE VERTE
FROMAGE FROMAGE
MOUSSE CAFE FROMAGE BLANC AROMATISE

mardi 31 décembre 2024

¥

POTAGE VERMICELLE
LANGUE DE BCEUF

RIZ
FROMAGE
PANNA COTTA AU COULIS EXOTIQUE

VERRINE AVOCAT ET FROMAGE FRAIS/KIR
BRETON
VELOUTE DE CHATAIGNES ET POTIMARRON
CASSOLETTE DE SAINT JACQUES ET SAUCE AU
SAUTERNE
BRIE SAVEUR TRUFFE
OMELETTE NORVEGIENNE FLAMBEE

ASSORTIMENT DE CANAPES/VIN PETILLANT

TERRINE DE TOURTEAU ET HOMARD
MAYONNAISE AU CURRY

MITONNE DE CHEVREUIL FACON GRAND-MERE

EFFEUILLE DE POMMES DE TERRE A LA TRUFFE

TOMME FLEURIE
DELICE PRALINE NOUGAT

POTAGE

TARTE AU FROMAGE

FROMAGE

COCKTAIL DE FRUITS

CGEUF MIMOSA POTAGE
EMINCE DE DINDE LENTILLES/LARDONS/CAROTTES
jeudi 2 janvier 2025 CHOU ROMANESCO SALADE VERTE
FROMAGE FROMAGE
PATISSERIE MAISON ENTREMETS CARAMEL
CAROTTES RAPEES POTAGE
SAUMON GRATIN DAUPHINOIS
vendredi 3 janvier 2025 FONDUE DE POIREAUX SALADE VERTE
FROMAGE FROMAGE
FRUIT DE SAISON YAOURT AROMATISE
TERRINE DE CAMPAGNE POTAGE

samedi 4 janvier 2025

SAUTE DE BCEUF

PATES FLAN DE LEGUMES
FROMAGE SALADE VERTE
FRUIT DE SAISON MOUSSE COCO
AVOCAT AU THON POTAGE
GRATIN DE COTES DE BLETTES
ROTI DE VEAU AUX LARDONS
POMMES DAUPHINE SALADE VERTE
FROMAGE FROMAGE
PATISSERIE COMPOTE P. FRAISE

Tous nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher du cuisinier.
Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements




