
Tous nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. 

Pour toute information, merci de vous rapprocher du cuisinier.
Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

dimanche 20 octobre 2024

CHAMPIGNONS A LA GRECQUE POTAGE
SAUTE DE VEAU AUX OLIVES

TAGLIATELLES
FROMAGE

TARTE AU CITRON MERINGUEE PETITS SUISSES AROMATISES

PATÉ EN CROUTE
BROCOLIS

samedi 19 octobre 2024

POTAGE POTAGE

TRIPES

TARTE AU FROMAGE

POMMES VAPEUR

SALADE VERTE
FROMAGE

FRUIT DE SAISON MOUSSE AGRUME

SAUTE DE PORC
POMMES SAUTEES

vendredi 18 octobre 2024

POTAGE POTAGE
FILET DE POISSON SAUCE CITRONNEE SALSIFIS BOLOGNAISE

RIZ SAFRANES
FROMAGE

FRUIT DE SAISON ENTREMETS CITRON

mercredi 16 octobre 2024

POTAGE POTAGE

CUISSE DE POULET A L'ORANGE QUENELLE DE BROCHET
BLE SALADE VERTE

FROMAGE
MIRABELLES AU SIROP CREME DESSERT CHOCOLAT

jeudi 17 octobre 2024

PAMPLEMOUSSE POTAGE
GRATIN DE POTIRON

SALADE VERTE
FROMAGE

GATEAU AUX AGRUMES MANDARINES AU SIROP

mardi 15 octobre 2024

CAROTTES RAPEES A L'ORANGE POTAGE
PALERON DE BŒUF JAMBON BLANC

PUREE PETITS POIS
FROMAGE

POMME CUITE ENTREMETS VANILLE

   Menu de la semaine (4)

   du 14 au 20 octobre 2024

Déjeuner Diner 

lundi 14 octobre 2024

POTAGE POMMES DE TERRE AU MAROILLE POTAGE

ESCALOPE DE DINDE RIZ CANTONNAIS
BLETTES A LA CREME

FROMAGE
ORANGE YAOURT AROMATISE

SEMAINE DU GOUT : LES AGRUMES A L'HONNEUR


